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DESCRIPCIÓN

Máquina que permite producir tiras de bacón"lardons"de secciones variables según las
herramientas utilizadas (desde 4 hasta 10 mm) en una panceta de cerdo con un espesor
comprendida entre 35 y 60 mm y con una anchura máxima de 300 mm.

CARACTER�STICAS TÉCNICAS

- Máquina hidráulica, neumática y eléctrica

- NUEVO S�STEMA DE CORTE CON QUADRUPLE HERRAMIENTA MONTADA EN EL DISCO.

- Dimensiones de la cámara de cargo : 

- Longitud : 700 mm

- Anchura : 300 mm

- Altura : 120 mm (deformación maxi. de la panceta)

- Dimensiones de la cámara de corte : 

- Longitud : 700 mm

- Anchura : 210 mm

- Altura : variable según la panceta (desde 35 hasta 60 mm)

- Temperatura de trabajo en negativo según la natura de los productos.

- Máquina suministrada con un transportador vibrante (opción). 

- Cargo de la panceta por la parte frontal de la máquina.

VANTAJAS

- Prensado de la panceta antes del corte.

- REGULARIDAD DE CORTE.

- ALTA PRODUCTIVIDAD  (tiempo de ciclo : 7,8 segundos para la fabricación de tiras de 8x8 o   
sean unas 8 pancetas / minuto).
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C
et

 im
pr

im
é

n’
es

t p
as

 c
on

tr
ac

tu
el

. D
an

s 
un

 s
ou

ci
 d

’a
pp

or
te

r 
de

 c
on

st
an

te
s 

am
él

io
ra

tio
n

s 
su

r 
n

ot
re

 m
at

ér
ie

l, 
n

ou
s 

n
ou

s 
ré

se
rv

on
s 

le
 d

ro
it 

de
 le

 m
od

ifi
er

 à
t

ou
t m

om
en

t s
an

s 
pr

éa
vi

s.

ZA du Parc - 42490 FRAISSES – France Tél: (33) 04 77 56 03 78 - Fax: (33) 04 77 56 80 51 Web: www.emsens.com - E.mail: info@emsens.com

��������������������������������


